
 

Estamos à procura de um(a) Chefe de Produção, que seja responsável por controlar toda a produção da 
fábrica central, garantindo objetivos diários de quantidades, prazos de entrega, qualidade do produto final 
e gestão de equipas de trabalho. 

 

   

A Padaria Portuguesa 

 

   

Porto (Bom Sucesso) 

 

   

 Cumprir e garantir com procedimentos de trabalho e política de qualidade definida;  

 Gestão, formação e acompanhamento das equipas de trabalho  

 Coordenação diária dos trabalhos de preparação e produção, de acordo com o planeamento 
definido;  

 Controlo das boas práticas de higiene e segurança alimentar, tal como a limpeza das instalações;  

 Participação ativa em reuniões de equipa, para acompanhamento de projetos e definição de 
ações de otimização e melhoria da produção;  

 Validar/realizar registos referentes a parâmetros fundamentais nas produções diárias.  

 

   

 

 Experiência em pastelaria e padaria;  

 Experiência em gestão de equipas – pelo menos 3 anos;  

 Conhecimentos de higiene e segurança alimentar;  

 Disponibilidade para trabalhar por turnos (diurno/noturno) e folgas rotativas;  

 Alta capacidade de gestão de equipas, formação e liderança das mesmas;  

 Organização e orientação para processos;  



 Conhecimento informático a nível de utilizador.  
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